"Il Medievale”

Sagrantino di Montefalco
Denominazione di origine controllata e Garantita

Varieta delle uve:
Sagrantino 100%

Terreno:
Collinare medio-argilloso

Maturazione e affinamento:
30 mesi in Tonneaux di Rovere canadese

Gradazione alcolica:
14,5%

Colore:
Rosso rubino intenso

Gusto:

Vino molto persistente con tipici sentori di mora,
prugna e cuoio, di grande struttura, particolarmente
adatto all’invecchiamento

Temperatura di servizio: 14°-16° C.
Si consiglia di arieggiare per un ora prima di servire

Abbinamenti:
Arrosti di carni bianche e rosse, cacciagione, piatti
internazionali




