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Merlot IGT Umbria

“L'anno zero”

Varieta delle uve:
Merlot

Terreno:
Collinare medio-argilloso

Maturazione e affinamento:
Barrique di rovere francese per 6 mesi, 3 mesi inox, 3
mesi in bottiglia

Gradazione alcolica:
13%

Colore:
Rosso granato

Gusto:
Vino di carattere, profumo intenso, sapore gradevole e
persistente

Temperatura di servizio: 14°-16° C.
Si consiglia di arieggiare per un ora prima di servire

Abbinamenti:
Arrosti di carni bianche e rosse, pollame, cacciagione




